
  

 

 

 

 

 

 

 

 

Salutiamo il 2019 iniziando con 

 

Flùte di Prosecco Valdobbiadene accompagnato da ostrica Belon e 

 mignon di tartare d’Angus 
 

 

ANTIPASTI 

 

Crostino croccante con brie de Meaux e speck d’anatra affumicato 

Tartare di verdure fragranti con medaglione d’astice e vinaigrette agli agrumi 

Nido di spinacino saltato con tuorlo d’uovo fritto e bacon tostato 

 

PRIMI 

 

Risotto al tartufo nero e filange di bresaola mantecato al bitto 

Violette al ragù di crostacei su crema di baccalà mantecato 

 

SECONDO DI CARNE 

 

Tourdenos di Angus cotto con burro chiarificato al timo e riduzione di Amarone 

 

SECONDO DI PESCE 

 

Lingotto d’ombrina in crosta di pistacchio verde di Bronte 

 

DOLCE 

 

Mousse al limone e scaglie di cioccolato bianco 

 

BEVANDE 

 

Acqua naturale e gasata 

Vino rosso Primitivo 

Vino bianco Pinot Grigio 

Caffè 

 

Variazioni sul menù per celiaci 


