RISTORANTE

({dez))d

LE NOSTRE OSTRICHE

FINES DE CLAIRE GILLES MASSE N. 3 € 2,50 Cad,
SPECIALES DE CLAIRE GILLES MASSE N. 3 € 3,00 Cad
SPECIALES GILLARDEAU N. 3 ‘ € 4,50 Cad,
SPECIALES ECAILLE D’ARGENT DAVID HERVE € 4,00 Cad
EXQUISE DE BONZIGUES € 3,50 Cad
SPECIALES DE CANCALE € 3,00 Cad
SPECIALES MONT SAINT MICHEL € 3,00 Cad
SPECIALES TSARKAJA € 3,50 Cad
SPECIALES PLOUGASTEL N. 2 € 3,00 Cad
UTAH BEACH SELECTION € 3,50 Cad
IRLANDESI SELVAGGE REGAL SPECIAL € 3,50 Cad
PLATES DE BELON N. 0/00 € 4,00/5
GRATINATE/MONTECARLO/GAULOISE/OLANDESI Cad

€ 5,00 Cad
AMANDES DE MER (MANDORLE DI MARE) € 0,50 Cad
BIGORNEAUX (LUMACHINE DI MARE) € 4,50 C.A 50 GR.
BULOTS (LUMACHE DI MARE) € 5,00 C.A. 100 GR.
CLAMS (MERCENARIE) € 3,00 Cad
PALOURDES (VONGOLE VERACI) € 0,50 Cad
PRAIRES BRETONNES (TARTUFI DI MARE BRETONI) € 1,50 Cad
COUTEAU (CANNOLICCHI) € 2,50 Cad
CREVETTES ROSES (GAMBERI MEDI AL VAPORE) € 2,00 Cad
CREVETTES GRISES (GAMBERI GRIGI) € 4,00 C.A. 50 G.R.
TOURTEAU (GRANCIPORRO) € 4,00 ALL’ETTO C.A. 500 G.R.
HOMARD (ASTICE) € 18,00 IL PEZZO C.A. 400 G.R.
MOULES (COZZE) € 2,00 C.A. 10 PZ
GAMBERI ROSSI DI MAZARA DEL VALLE € 2,50 Cad
SCAMPI DI MAZARA DEL VALLE € 2,50 Cad
COQUILLES SAINT JACQUES (CAPESANTE) € 4,00 Cad
OURSIN (RICCI DI MARE) € 2/4,00 Cad S/Q
FASOLARI € 2,00 Cad
LE NOSTRE SPECIALITA’
CARPACCIO DI BRANZINO E ORATA € 16,00
CARPACCIO DI SALMONE AL NATURALE € 15,00
TARTARE DI TONNO € 17,00
MISTO CRUDO (TRIS DI CARPACCIO E TARTARE) € 20,00
GRATINATO DI COQUILLE ST. JACQUES, CANNOLICCHI E FASOLARI € 16,00
PESCE SPADA AFFUMICATO € 14,00
POLPO TIEPIDO CON PATATE € 14,00
CREVETTES ROSES AL VAPORE € 12,00

SQUALETTO BRETONE IN PADELLA CON POMODORINI DI PACHINO € 18,00

FILETTI DI BRANZINO IN PADELLA CON CIPOLLOTTI SELVATICI € 16,00
FRITTURINA DI CREVETTES GRIS, PESCIOLINI € CALAMARETTI SPILLO € 14,00
CREVETTES ROSES ALLA GRIGLIA € 16,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE (PER 2 PERSONE) € 40,00
GRIGLIATA DI GAMBERONI € 16,00
TONNO APPENA SCOTTATO IN PADELLA € 18,00
SEPPIE BIANCHE SALTATE LEGGERMENTE ALLA GRIGLIA € 14,00
LINGUINE ALLU’ASTICE O ALLE VONGOLE VERACIL X2 € 36,00
PLATEAU DI FORMAGGI FRANCESI € 16,00
FOIE GRAS DECANARD € 20,00

* NEL NOSTRO RISTORANTE IL PESCE FRESCO VIENE PRECEDENTEMENTE ABBATTUTO SECONDO IL REGOLAMENTO EUROPEO 853/2004



LE NOSTRE COZZE

IMPEPATA
(PREZZEMOLO, AGLIO, OLIO, PEPE)

-ALLA PROVENZALE

(PREZZEMOLO, VINO BIANCO, CIPOLLA, PANNA)

MARINARA

(PREZZEMOLO, AGLIO, OLIO,
VINO BIANCO, PEPERONCINO)
GORGONZOLA

BASILICO

(PESTO ALLA GENOVESE)

ROSSA

(IMPEPATA CON I POMODORINI FRESCHI)

MOUCLADE

(CREME FRAICHE, SCALOGNO, CURRY)

GRATINATE

(PREZZEMOLO, AGLIO, PANE GRATTATO)
* TUTTE LE NOSTRE COZZE SONO OBBLIGATORIAMENTE ACCOMPAGNATE DA PATATINE FRITTE

IVINI

CHAMPAGNE

BLANQUETTE DE LIMOUX BRUT
BLANQUETTE DE LIMOUXCREMANT ROSE
CHAMPAGNE MOETECHANDON
CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT 0,75

CHAMPAGNE BLANDE BLACS DHONDT-GRELLET

CHAMPAGNE JACQUART
CHAMPAGNE LORIOT
CHAMPAGNE JURNEAL
CHAMPAGNE DEVAUX

CHAMPAGNE CRISTAL

DOM PERIGNON

SPUMANTI

CARTIZZE ZARDETTO

PROSECCO BORTOLOMIOL
PROSECCO EXTRA DRY ZARDETTO

FRANCIACORTA SATEN CONTADI
FRANCIACORTA SATEN GATTI
FRANCIACORTA BRUT GATTI
BERLUCCHI 61

BELLAVISTA

CA’ DEL BOSCO

OPERA MILLESIMATO

VINI FRANCESI
ALSAZIANO
MONTRACHET
CHABLIS BASE

CHABLIS I' CRU
MUSCADET

POUILLT FUME’
SANCERRE
CHATEAU MARGALX
SIDRO

VINI DA DESSERT
MOSCATO

PASSITO
SAUTERNOS/
CHATEUAX YQUEM
COPERTO € 3,00

BOTTIGLIA
€ 35,00
€ 40,00
€ 65,00
€ 80,00
€ 60,00
€ 55,00
€ 60,00
€ 55,00
€ 50,00

€ 350,00
€ 250,00

BOTTIGLIA
€ 35,00
€ 30,00
€ 25,00

€ 35,00
€ 35,00
€ 30,00
€ 40,00
€ 50,00
€ 50,00

€ 30,00

BOTTIGLIA
€20,00
5Q
€30,00
€ 40,00
€16,00
€35,00
€35,00
5Q
€15,00

5Q

* NORMALE C.A. 500 GR. € 9,00 *
* ABBONDANTE C.A 1 KG € 16,00

* NORMALE C.A. 500 GR. € 9,00
HABBONDANTE C.A 1 KG € 16,00

*NORMALE C.A. 500 GR. € 9,00
ABBONDANTE C.A 1 KG € 16,00
*NORMALE C.A. 500 GR. € 9,00 *
*ABBONDANTE C.A 1 KG € 16,00

* NORMALE C.A. 500 GR. € 8,00
*ABBONDANTE C.A 1 KG € 14,00

* NORMALE C.A. 500 GR. € 8,00
*ABBONDANTE C.A 1 KG € 14,00

*NORMALE C.A. 500 GR. € 9,00
*ABBONDANTE C.A 1 KG € 16,00

NORMALE C.A. 500 GR. € 8,00
*ABBONDANTE C.A 1 KG € 15,00

I DOLCI
CREMA CATALANA

€ 6,00Cad

PANNA COTTA TORTINO AL CIOCCOLATO CON GELATO

OSTRICA DI CIOCCOLATO

SORBETTO (LIMONE, FRAGOLA/PORTO, MELA/CALVADO

5, PERA/CALVADOS, MIRTILLOMUASABI)

GELATO (LIMONEMODKA, LIMONE [MIELE/PEPERONCINO)

VINI BIANCHI BOTTIGLIA
LUGANA €18,00
PINOT NERO OLTRE Po €18,00
GAV €20,00
ROERO €16,00
CANCENAT €23,00
SAUVIGNON FANTINEL/CILE €20,00
CERVARO DELLA SALA 60,00
MULLER LA VIS €18,00
PINOT BIANCO LAIMBURG €18,00
SAUVIGNON YERMAN €35,00
BASTIANICH PLUS 60,00
SANTA CRISTINA 20,00
VERNACCIA €18,00
VERME TOSCANO €18,00
FALANGHINA €20,00
GRECO DI TUFO € 22,00
FIANO €19,00
CHARDONNAY RAPITALA’ €30,00
BOUQUET €25,00
COLOMBA PLATINO €28,00
DONNA FUGATA €20,00
VERME SARDO €18,00
VERDICCHIO €18,00
PROSECCO DELLA CASA €15,00
VINI ROSSI BOTTIGLIA
NERO D'AVOLA €18,00
PINOT NERO €18,00
ROSSESE €15,00
SCHIAVA €18,00
SASSICAIA € 250,00
MASSETO € 480,00
SANTA CRISTINA ROSE’ €18,00
BIBITE

ACQUA CASA 0,75 /0,50 € 3,00
PERRIER € 400
SURGIVA € 3,00
BIRRA € 400
COCA-COLA [ LIGHT € 3,00
CAFFE’ € 2,00
THE € 2,00

€ 2,00





